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PIZZE SPECIALI
SPEZIALPIZZEN

  

LA FRIGGITORIA
FRITTIERTES

LA MARGHERITA
COLLECTION
MARGHERITA “KOLLEKTION”
  

Crocchè classico*1,3,7 3,50 €
Crocchè di patate con provola,
prezzemolo e pepe Karto�elkrokette
mit Provola, Petersilie und Pfe�er

Crocchè Nennè*1,3,7,8               4,00 €
Crocchè di patate con provola,
mortadella e pistacchio
Karto�elkrokette
mit Provola, Mortadella und Pistacchio

Frittatina classica*1,3,7,9   4,50 €
Frittatina di bucatini con carne
macinata, besciamella e piselli
Gebratene Mini-Pasta (Bucatini) mit
Hackfleisch, Béchamelsauce und Erbsen

Montanara classica1,7 4,00 €
Pizzetta fritta con pomodoro, grana
e basilico Frittierte Mini-Pizza
mit Tomaten, Grana-Käse und Basilikum

Patatine fritte* 5,50 €
salse incluse
(possono contenere tracce di glutine)

Regina Margherita1,7 12,50 €
Pomodoro Manfuso Campano, 
mozzarella di bufala DOP, basilico
Kampanische Manfuso-Tomaten,
Bü�elmozzarella DOP, Basilikum

Margherita1,7 10,00 €
Pomodoro Manfuso Campano, fior di latte
del Matese, basilico Kampanische
Manfuso-Tomaten, Fior di Latte
aus dem Matese-Gebiet, Basilikum

Margherita Yellow 1,7 13,00 €
Passata di pomodorino giallo, pacchetelle
di Pomodoro del Piennolo, mozzarella
di Bufala DOP, basilico Gelbes Tomatenpüree, 
“Pomodoro del Piennolo”-Tomaten,
Bü�elmozzarella DOP, Basilikum

Margherita1,7

Provola e Pepe 11,50 €
Pomodoro Manfuso, provola di Agerola
a�umicata, macinata di pepe nero, basilico 
Manfuso-Tomaten, geräucherter Provola-Käse 
aus Agerola, frisch gemahlener schwarzer 
Pfe�er, Basilikum

Crudo e Stracciatella1,7 15,00 €
Base pomodoro, fior di latte del Matese, 
stracciatella, prosciutto crudo, basilico
Tomaten, fior di Latte aus dem Matese-Gebiet,
Stracciatella, Schinken, Basilikum

Piccerè1,3,7 14,00 €
Fior di latte, prosciutto cotto,
crocchè di patate, fonduta di grana
Fior di Latte, gekochter Schinken,
Karto�elkrokette, grana Fonduta

Signora Rosa1,4 13,50 €
Passata di pomodorino rustica,
capperi, olive, origano, olio all’aglio,
acciughe, basilico
Rustikale Tomatenpassata, Kapern, Oliven, 
Oregano, Knoblauchöl, Sardellen, Basilikum

Core mio1,7 14,00 €
Pomodoro Manfuso Campano,
melanzane fritte, fior di latte
misto provola, Grana
Kampanische Manfuso-Tomaten, frittierte 
Auberginen, Fior di Latte gemischt mit Grana

La Monella1,7,8 15,00 €
Fior di latte, Mortadella, stracciatella, crema 
di pistacchio e basilico
Fior di latte, Mortadella, Stracciatella, 
Pistaziencreme und Basilikum

Pizza fritta1,7        14,00 €
La pizza fritta nella sua forma più autentica: 
fior di latte del Matese, ricotta, pepe macinato 
e cicoli di maiale come da antica tradizione.
„Die Pizza fritta in ihrer authentischsten Form:
Fior di latte aus dem Matese-Gebiet, Ricotta, 
frisch Pfe�er und Schweinegrieben“

Salsiccia e Friarielli1,7

13,50 €
Fior di latte del Matese, salsiccia
napoletana di maialino, friarielli saltati, basilico
Fior di Latte,neapolitanische Schweinswurst, 
gebratene Friarielli (Brokkoli-Rübstiele), Basi-
likum

coperto 1 €

®



GENTILE CLIENTE, PER INFORMAZIONI SU SOSTANZE E ALLERGENI È 
POSSIBILE CONSULTARE L’APPOSITA DOCUMENTAZIONE 

O RIVOLGERSI AL PERSONALE. 
LEGENDA ALLERGENI (UE 1169/2011)

1 GLUTINE
2 CROSTACEI

3 UOVA
4 PESCE

5 ARACHIDI
6 SOIA

7 LATTE / LATTOSIO
8 FRUTTA A GUSCIO

9 SEDANO
10 SENAPE
11 SESAMO
12 SOLFITI
13 LUPINI

14 MOLLUSCHI
* PRODOTTO SURGELATO ALL’ORIGINE

* TIEFGEKÜHLTES PRODUKT

Acqua 0,5l 2,00 €
Naturale o frizzante
Mineralwasser (still oder spritzig) 0,5 l

Soft drinks in lattina 3,00 €
Coca-Cola, Coca Cola zero,
Fanta, The
Coca-Cola, Coca-Cola Zero, Fanta,
Eistee in der Dose

Birra Forst Kronen  3,00 €
alla spina 20cl
Bier vom Fass Forst Kronen 20cl

Birra Forst Kronen  5,00 €
alla spina 40cl
Bier vom Fass Forst Kronen 40cl

Birra Forst Kronen  00 4,00 €
Bier vom Fass Forst Kronen 

I DOLCI
HOMEMADE

LE PIZZE 
CLASSICHE
KLASSISCHE PIZZEN
  

BEVANDE GETRÄNKE100%
GLUTEN FREE
Tutto il sapore della pizza, senza glutine.

Diavola1,7 12,00 €
Pomodoro Manfuso, fior di latte del Matese,
salamino piccante, olive nere, basilico
Manfuso-Tomaten, Fior di Latte, Salami, Oliven, 
Basilikum

Capricciosa1,7 13,00 €
Pomodoro Manfuso, fior di latte del Matese,
carciofi, funghi Champignon,prosciutto cotto
Manfuso-Tomaten, Fior di Latte,
Artischocken,Champignon-Pilze, Schinken

Tonno&Cipolla1,4,7 13,00 €
Pomodoro Manfuso, fior di latte del Matese, 
tonno e cipolla stufata
„Manfuso-Tomaten, Fior di latte, Thunfisch und 
geschmorte Zwiebeln.“

Würstel&Patatine1,7 13,00 €
Base bianca con fior di latte del Matese, 
würstel e patatine fritte*
Weiße Basis mit Fior-di-Latte, Würstchen und 
Pommes frites.

4 Formaggi1,7 13,50 €
Fior di latte, provola, gorgonzola, fonduta di grana
Fior di latte, Provola, Gorgonzola, Grana-Fondue

LE PIZZE:
Margherita Gluten Free7 12,5€
Pomodoro Manfuso Campano, fior di latte
del Matese, basilico
Kampanische Tomaten, Fior di Latte, Basilikum

Bufala Gluten Free7 13€
Pomodoro Manfuso Campano, 
mozzarella di bufala DOP, basilico
Kampanische Tomaten, Bü�elmozzarella, Basilikum

Diavola Gluten Free7 14€
Pomodoro Manfuso, fior di latte del Matese, 
salamino piccante, olive nere, basilico
Manfuso-Tomaten, Fior di Latte, Salami, Oliven, Basilikum

Capricciosa Gluten Free7 15€
Pomodoro Manfuso, fior di latte del Matese,
carciofi, funghi Champignon,prosciutto cotto
Manfuso-Tomaten, Fior di Latte,
Artischocken,Champignon-Pilze, Schinken

Campana Gluten Free7 16€
Fior di latte, salsiccia e friarielli napoletani
Fior di Latte,Schweinswurst, gebratene Friarielli

I FRITTI :
Crocchè*7 Gluten Free 4,5€
Patate, Pecorino Romano DOP

Patatine Fritte* Gluten Free 6€

Birra Gluten Free 6€
STRACCETTI 1, 7, 8, 6

ALLA NUTELLA           7€
Straccetti di impasto fritti con nutella
Frittierte Teigstreifen mit Nutella-Creme.

MOKATIRAMISÙ1, 3, 7         6€
Tiramisù artigianale con savoiardi, 
crema al mascarpone, tuorlo pastorizzato, zucchero,
ca�è e scaglie di cioccolato fondente.
Hausgemachtes Tiramisù mit Lö�elbiskuits, Mascarponecreme, 
pasteurisiertem Eigelb, Zucker, Ka�ee und Zartbitterschokoladenraspeln.

LINEA DEDICATA – LAVORAZIONE SEPARATA
IMPASTO ARTIGIANALE LIEVITATO 24 ORE
Separater Arbeitsbereich – getrennte Verarbeitung.
HANDWERKLICHER TEIG MIT 24-STUNDEN-GÄRUNG


